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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES Du 02/11/2026 au 06/11/2026

LUNDI 02 MARDI 03 MERCREDI 04 JEUDI 05 VENDREDI 06

Moell boeuf Coquillettes B10 LOCAL i-
1 (1] Sl Sn Sl @ qu‘e = ) ST (L Tartiflette™ (PC) 0 Escalope viennoise veggie
barbecue complétes océane(PC)
2 ° ® ’
: S
2 0 Haché veggie BIO pois & 0 Gratin coquillette B1O LOC semi- “ T e (0 @ Filet de Colin d'Alaska MSC
(1) tournesol comp.aux fromages(PC) meuniére
d 0 Haricots verts en persillade 0 Coeur de laitue @ Salade verte BIO 0 Carottes BIO au cumin
2 @  Polentacrémeuse @  Lentiles BIO LOCAL
1 Yaourt ffermler BRI Edam a la coupe Petit suisse aromatisé Cantadou
a la vanille
3
[}
g
=
2
1 Orange Creme dessert vanille ::Iges RliEs e CRelbeme Eclair au chocolat
2
2
3
o
2
. s A P e
@ Plat végétarien ‘ . Origine de nos viandes @ Plat sans viande 3K Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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